
㉕ ㉖ ㉗ ㉘
規格 1個 入数 24 規格 ３個 入数 28 規格 ３個 入数 28 規格 ３個 入数
JAN JAN JAN JAN

賞味期限 賞味期限 賞味期限 賞味期限
参考上代 ¥1,000 単価 880円 参考上代 ¥900 単価 730円 参考上代 ¥900 単価 730円 参考上代 ¥900 単価 730円

㉙ ㉚ ㉛ ㉜
規格 1個 入数 24 規格 ３個 入数 28 規格 ４個 入数 12 規格 1個 入数 30

JAN 賞味期限 賞味期限
賞味期限 賞味期限 賞味期限 賞味期限
参考上代 ¥1,000 単価 900円 参考上代 ¥700 単価 650円 参考上代 ¥900 単価 850円 参考上代 ¥1,200 単価 680円

　冷凍60 日 解凍後3 日( 要冷蔵) 冷凍60 日解凍後3 日( 要冷蔵) 冷凍60 日解凍後3 日( 要冷蔵) 冷凍60 日解凍後3 日( 要冷蔵)

本場イタリアティラミス 苺のジェリフィークレープ みかんのジェリフィークレープ チョコ苺のジェリフィークレープ

常温 30 日 常温40 日

冷凍or常温み

4573198830866 4573198830835 573198832488 4573198832419

みかんケーキ ｶﾞﾄｰﾋﾟﾚﾈｰ・抹茶ﾋﾟﾚﾈｰ・ｷｬﾗﾒﾙﾋﾟﾚﾈｰ蜜柑のババロワーズケーキ　１２ｃｍ レモンケーキ

マスカルポーネチーズをたっぷり使用し、オリ
ジナルコーヒーシロップをかけ、本場イタリア
ティラミスのレシピを再現しました。

苺果汁をジェリフィーに仕立て、スポンジ・生クリー
ムと一緒に一つ一つ丁寧に、もちもちクレープに包み
ました。まるでお餅のようなクレープをお楽しみ下さ
い。

みかん果汁をジェリフィーに仕立て、スポン
ジ・生クリームと一緒に一つ一つ丁寧に、もち
もちクレープに包ました。

苺のジェリフィーとスポンジ・チョコク
リームを一緒に一つ一つ丁寧に、もちもち
クレープに包みました。

フレッシュ蜜柑使用を、缶詰の蜜柑を代用する事によ
り年間通して製造可能になりました。フランス菓子の
ババロワーズと蜜柑をたっぷり組み合わせ、ジュー
シーな蜜柑のババロワーズケーキに仕上げました。

レモン果汁とレモンピールをたっぷり使い、
しっとりと甘酸っぱく焼き上げたレモンケーキ
です。Ｊａｎ：4573198830804

みかん果汁とオレンジピールをたっぷり使用
し、しっとりと甘酸っぱく焼き上げたみかん
ケーキです。Ｊａｎ；4573198830934

ピレネー : バターとアーモンドパウダーをたっぷり使用し、 味わい深
い仕上がり。　キャラメル：自家製焦がしキャラメルを配合し、香り深
い味わい。　抹茶:：愛媛県新宮町の無農薬の抹茶を配合し、お茶の香

り豊かな味わい。

4573198831054 冷凍90 日 解凍後30 日 冷凍90 日 解凍後30 日 3種混載可能です。
冷凍60 日 解凍後2 日( 要冷蔵) 常温 30 日


